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Qui nous sommes 

 
 

 
Angocajú est la pionnière et la seule usine de 

transformation de noix de cajou en Angola. Notre offre 

comprend une entrée délicieuse et authentique, de 

plus en plus appréciée pour ses qualités 

nutritionnelles exceptionnelles et ses bienfaits pour la 

santé. 

Soucieux de la qualité, nous transformons également 

des cacahuètes (ginguba), du manioc, du pain aux 

bananes et bientôt des patates douces, des pommes 

de terre de renne et du Jucajú, tous de production 

exclusivement angolaise. 

 
Notre processus suit les meilleures pratiques 

mondiales de qualité, conformément à la norme ISO 

9001. Suite à un processus innovant de croissance 

et de durabilité, nous avons récemment commencé 

à transformer des feuilles de jucaju, qui sont tout aussi 

énergétiques et nutritives. 

 

 
Visant une production et une autosuffisance 100% 

angolaises, nous disposons de terrains pour la 

production de produits tropicaux dans la municipalité 

de Nzeto, province du Zaire. Nos produits sont 

disponibles dans plusieurs établissements à travers le 

pays et nous prévoyons de démarrer les exportations 

en 2024. En 2023, nous avons été reconnus comme 

l'une des quatre meilleures entreprises 

d'entrepreneuriat en Angola par Deloitte, aux prix 

SIRIUS. 

 
Notre priorité est d'offrir une saveur supérieure et 

des normes exceptionnelles, en nourrissant des vies 

avec une nutrition exceptionnelle et un engagement 

non négociable envers votre santé. 



 

 
Pourquoi travailler avec nous 

 
 

 
Nous proposons des produits d'une 

qualité exceptionnelle, d'un 

engagement envers la santé et 

l'innovation sur le marché angolais. 

Nous travaillons à renforcer votre 

marque en fournissant des produits 

authentiques et nutritifs qui 

répondent aux attentes des clients 

et améliorent l'expérience culinai
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01. Noix de cajou 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Noix de Cajou Naturelles ­ 200g Noix de Cajou Naturelles ­ 100g Noix de Cajou Naturelles ­ 30g 

 

Unités par boîte : petites boîtes : 24 paquets, 

grandes boîtes : 66 paquets. 

Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets, 

grandes boîtes : 112 paquets. 

Unités par boîte : petites boîtes : 48 paquets, 

grandes boîtes : 255 paquets. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
Noix de cajou au piri­piri ­ 200g Noix de cajou au piri­piri ­100g Noix de cajou au piri­piri ­ 30g 

 

Unités par boîte : petites boîtes : 24 paquets, 

grandes boîtes : 66 paquets. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale, piment. 

Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets, 

grandes boîtes : 112 paquets. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale, piment. 

Unités par boîte : petites boîtes : 48 paquets, 

grandes boîtes : 255 paquets. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale, piment. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 
Noix de cajou au sel ­ 200g Noix de cajou au sel ­ 100g Noix de cajou au sel ­ 30g 

 

Unités par boîte : petites boîtes : 24 paquets, 

grandes boîtes : 66 paquets. 

Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets, 

grandes boîtes : 112 paquets. 

Unités par boîte : petites boîtes : 48 paquets, 

grandes boîtes : 255 paquets. 

 
Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale et sel. Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale et sel. Ingrédients : Noix de cajou, huile végétale et sel. 



 

 
01.Noix de cajou 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Noix de cajou au chocolat 100g 

Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets (100g) 

grandes boîtes : 112 paquets (100g). 

 
Ingrédients : Noix de cajou transformées avec l'ajout de poudre de 

chocolat. Noix de cajou, huile végétale, chocolat en poudre. Peut 

contenir des traces de fruits à coque et d'arachides. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Noix de cajou à la cannelle 100g 

Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets (100g) 

grandes boîtes : 112 paquets (100g). 

 
Ingrédients : Noix de cajou transformées avec du sucre ajouté et de 

la cannelle. Noix de cajou, 

huile végétale, sucre et cannelle. Peut contenir des traces de fruits à 

coque et d'arachides. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Noix de cajou en vrac 

                                                                                                      traité 

Ingrédients : Noix de cajou 

transformées en vrac. 

Noix de cajou en vrac          
crues 

Ingrédients : Noix de cajou 

crues en vrac. 



 

 
02. Arachide 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 Arachide au sel ­ 100g  Arachide au gindungo ­ 100g 

 
Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets (100g) 

grandes boîtes : 112 paquets (100g). 

 
Ingrédients : Arachide , huile végétale et sel. 

 
Unités par boîte : petites boîtes : 32 paquets (100g) 

grandes boîtes : 112 paquets (100g). 

 
Ingrédients : Arachide, huile végétale , sel et piri­piri. 



 

 
03. Produits                 

tropicaux 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Manioc croustillant 70g 

 
Unités par boîte : petites boîtes : 24 paquets (70g) grandes 

boîtes : 42 paquets (70g). 

 
Ingrédients : Manioc, huile végétale et sel. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Banane croustillante 70g 

 
Unités par boîte : petites boîtes : 24 paquets (70g) grandes 

boîtes : 42 paquets (70g). 

 
Ingrédients : Banane, huile végétale et sel. 



 

 

 
04. Jucajú 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Lames de Jucajú rayées ­ 100g Ingrédients : Farine 

de blé enrichie en fer et acide folique, amidon de manioc, sel 

raffiné et bicarbonate de sodium. 

Lames Jucajú lisses ­ 100g Ingrédients : Farine 

de blé enrichie en fer et acide folique, amidon de manioc, 

sel raffiné et bicarbonate de sodium. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Jucajú rayé ­ 20g Jucajú onctueux ­ 20g 

 
Ingrédients : Feuille de Jucaju, huile végétale 

, amidon et saveur de manioc. 

 
Ingrédients : lame de Jucajú, huile végétale, amidon et 
arôme de manioc. 



 

 
Contacts 

 

 
Adresse : PIV ­ Pôle Industriel Viana, Complexe 

Toptech, Navire N°. 14, Luanda ­ Angola 

Teléphones : +244 930 568 934 I 222 737 754 I 930 739 251 

Email: angocaju@gmail.com | info@angocaju.com 
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